
PINSA, Pinsa, Pinsa……
alla romana

REINI
Tomatensauce, Salami pik., Sardellen, Oliven, Knoblauch € 14,90
Polpa di pomodoro, salame picc., acciughe, olive, aglio

BONI
Tomatensauce, Büffelmozzarella, Salami pik., Cocktailtomaten, Basilikum € 15,50
Polpa di pomodoro, mozzarella di bufala, salame picc., pomodorini, basilico

 BABSERL
Tomatensaucde, Mozzarella, Pfifferlinge, Zwiebel, Speck, Scamorza - Käse € 15,90
Polpa di pomodoro, mozzarella, gallinacci, cipolla, speck, scamorza

HARRI
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Mascarpone, gegr. Peperoni, Bauchspeck € 14,90
Polpa di pomodoro, mozzarella, gorgonzola, mascarpone, peperoni grigl., pancetta

JACKSI
Mozzarella, Salami pikant, Oliven, Kapern, Cocktailtomaten, Basilikum € 15,50
Mozzarella, salame piccante, olive, capperi, pomodorini, basilico

ZABI
Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Philadelphia, Rucola € 15,90
Polpa pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, philadelphia, rucola

VALLI (scharf/piccante) 
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Peperoni Lombardi,  € 15,80
Peperoni Calabresi, Thunfisch, Bauchspeck, Knoblauch
Polpa di pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoni lombardi,  
peperoncino calabrese, tonno, pancetta, aglio

MONI
Tomatensauce, Mozzarella Gemüse, Oliven, Mascarpone, Basilikum € 15,40
Polpa di pomodoro, mozzarella, verdure, olive, mascarpone, basilico

Pinsa, was ist das?

Wie Pizza oder Focaccia ist auch die Pinsa eine Art Fladenbrot, die man entweder wie eine Pizza belegt 

oder aber auch pur, ohne alles, genießt. Der große Unterschied zu anderen Fladenteigen liegt in 

der Mehlmischung. Pinsateig besteht nämlich neben Weizenmehl auch aus Reis- und Sojamehl, das 

den Teig extra knusprig werden lässt. Dazu kommen noch Wasser, Olivenöl, wenig Salz und eine sehr 

lange Teigführung, was die Pinsa leicht und gut verdaulich macht.

EXTRA: Euro   1,50 -  6,00


